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ツインリンクもてぎ 3 万円 陳麻婆豆腐 

『頂上陳麻婆豆腐（チョウジョウチンマーボードウフ）』 

期間限定で登場 
 

ツインリンクもてぎ（栃木県茂木町）内にある、ホテルツインリンク「レストラングリーンベイ」では、5 月 

25 日（月）～8 月 31 日（月）の期間限定で、地元原産の食材や、中国四川省からの厳選された素材を   

ふんだんに使った「頂上陳麻婆豆腐（チョウジョウチンマーボードウフ）」を販売いたします。 

 

レストラングリーンベイでは、日頃より本場四川

省の香辛料を使用した山椒の爽やかな香りと  

刺激的な辛さが特徴の「陳麻婆豆腐」をご提供 

しており、お客様にお楽しみいただいております。 

ただ辛いだけでなく旨みがあるところが人気で 

看板メニューとなっている陳麻婆豆腐が、この  

たびグレードアップして登場いたします。「頂上 

陳麻婆豆腐」は一般公募の中から料理長自らが  

選んだネーミング。地元「栃木県」に焦点を当て、  

「頂上陳麻婆豆腐」その名にふさわしい素材や器にこだわった上質な一品に仕上げました。 

 

 

 
記 

概   要  

●名      称    ツインリンクもてぎ 「頂上陳麻婆豆腐」 

   ●価      格    一皿 3 万円（税込） （3～4 名様分） ※完全予約制 

   ●販 売 店 舗    ホテルツインリンク レストラングリーンベイ 

   ●販 売 期 間    5 月25 日（月）～8 月31 日（月） 

                 8 月12 日（水）～14 日（金）のお盆期間中を除く。 

《 6 月15 日（月）～6 月18 日（木）は施設メンテナンスのため休業となります 》 

   ●営 業 時 間     ご昼食：11:30～15:00（ラストオーダー 14:30）  

ご夕食：17:30～21:00 

   ●ご予約・お問合わせ    ホテルツインリンク   

〒321-3597 栃木県芳賀郡茂木町桧山120-1 ツインリンクもてぎ内 

TEL ： ホテルツインリンク 0285-64-0123  
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■■ こだわりの素材 ■■ 
 

【豆腐】  大豆乃館 大谷洋二氏 開発の手作り自然農法大豆寄せ豆腐           

栃木県産大豆と国産大豆使用（有機含む）、鬼怒川上流のアルカリイオン水、長崎県五島列島のミネラル 

豊富な海水にがりを使用。消泡剤無添加。 

分量、水分、温度など微妙なバランスを合わせるのが難しい豆腐作りですが、宇都宮市にある『大豆乃館』 

にて豆腐作りに熱い情熱を注いでいる大谷洋二氏の熟練された技法を生かし、陳麻婆豆腐に合う納得の 

いくオリジナル豆腐が生まれました。 

 
写真左：手作り自然農法大豆寄せ豆腐

 

 

 

 
写真右：大豆乃館 大谷洋二氏 

 

【燕の巣】 赤 燕  ※燕の巣の中でも最も高級な食材です。                      
中華食材の最高峰として珍重されており、かつては、宮廷料理や上流階級の宴席でのみ使用されていました。

燕の巣には、たくさんの天然栄養素や鉄分・カルシウムを多く含み滋養強壮の効能も持ち天然物の中で 

コラーゲンが一番多く含まれています。 

使用する赤い燕の巣は洞窟の天然成分が含まれた時にしかできない巣で「幻の燕の巣」などとも呼ばれ 

採集もごくわずかで希少価値が高い食材です。 

 

【肉】    栃木県産黒毛和牛サーロイン                              
栃木県の生産農家が約30 ヶ月間かけて、一頭一頭丹精込めて大切に育てら 

れた、きれいな霜降りが特徴の A5 ランクの和牛サーロインです。通常は 

ひき肉のみ使用していますが、今回は一口大にカットした和牛を使用。 

主役の豆腐を邪魔することなく、お肉の甘みが刺激的な辛さと融合し麻婆 

豆腐の旨みを引き立て、まろやかな味わいにしてくれます。 
▲栃木県産黒毛和牛サーロイン 

 

【スープ】   清湯（チンタン）※鶏のすり身・中国ハム・干貝柱をじっくり煮込んだ極上スープ           

麻婆豆腐を上品な味にしてくれるのがじっくり煮込んでできた透き通ったスープ。 

 

【ネギ】    茂木町独自の有機堆肥『美土里たい肥』を使用して作られたネギ                    

美土里たい肥で育った野菜は、ミネラルを多く含み甘みも豊富です。また、虫による被害を受けにくいため、 

減農薬・無農薬で育てられています。 

 

【スパイス】  中国四川省からの家常豆板醤、漢源花椒、花椒油                            

 

■■ 器 ■■ 

明石庄作氏 作の益子焼 
 

 人間国宝である濱田庄司氏に 20 年間師事した明石庄作氏 

 に陳麻婆豆腐用に器を制作していただきました。明石氏は 

1998 年に栃木県文化奨励賞を受賞。独立してから約28 年 

経った今でも“伝統的な益子焼”を大切に守り続けている 

陶芸家です。 

写真右：伝統的益子焼 陶芸家 明石庄作氏  

 ツインリンクもてぎの情報  

ツインリンクもてぎホームページ         ： http://www.twinring.jp/ 

ツインリンクもてぎモバイルホームページ ： http://mobile.twinring.jp/ 
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